MENUFPER LAVEGLIA
DEL SANTONATALE 2009

[ Aperitivo deltfHotel Fosta
J Flan di Baccals su Coulis al Fomodoro
N Carpaccio di Agnello con Scaglie di Fecorino e Vinajgrette al | artufo
Gli Gnocchi di Fatate con Fistilli di Zatterano su Raga di Gamberi
| T ortellini della T radizione in Kistretto di Caploonc
La [ ombata di \/itello glassata al forno con Salsa alle Spugnole
Furea di Sedano Rapa e Zucca *in Confit”

JI T ronchetto Natalizio con Pouguet ai [Frutti di Bosco
7

Vino Kosso Cons{g/léfo: Finot nero 2008 ~Co/terenz/o~
Vino Pianco Cono‘{g//a to: [riulano 2008 — Borgo dei (onventi -
é}oumantc C ons{g//a to: ‘(. ellarius” Perlucchi Brut

[af= am{g//é Martinelli e '
/o 515'3# dell Hotc/ /> osta augurano a tutti un Q




(_enone di Capoclarmo alllotel Posta

Ore 19.00(ena Iocrﬁamb/n/

Orc 19.30 Cocétai/

L’APcn'tivo con Ostriche, Pollicine e Salatini

[ Astice del Maine tiepido su carpaccio di Avocado con agretto di | _ime ¢ Vaniglia
| a Frittella di Cotechino su Crema di | _enticchie
| Ravioli di Polenta con Forcini al Ragout bianco di Coniglio ProFumato alla Maggjorana
Il T onno rosso ai Semi di Sesamo con Pesto ai Capperi

” fresco lntcrmczzo con Mclonc e Mcnta

|l Filettino di Vitello in crosta di Olivc Taggiaschc “Chips\/io|cttc”
e Pomoc]orini in Confit

” “Dolcc” Hotcl Fosta

a mezzanotte KCJMBPLE TOMBPL lve band

5ulop/cmcnto 80.00 euro a persona



2010

N T ortino di Ricotta e Forcini con Fetto d’(Oca atfumicato e misticanza d’fnsalate
/ Ravioli al Fomodoro e Mozzarella su Festo leggero al Pasilico
/I Medaglione di Coda di Rospo al Rosmarino su Bisque di (Gamberi
N Sorbetto al [ imone e Menta
[ Agnello di VVallaccia alle [ rbe alpine con Fatate Nocciola e Foglie di Spinaci

La Mezza 5}%/’3 af Ciocco/ato con Tartar dr /: rago/c

Vino Kosso Cons[g//ato: /D/not nero 2008 ~(_olterenzio-
Vino Pianco C:onsg//}ta to: [Triulano 2008 ~ Borgo dei C:or7vcnt/~

[af- am{g/lla Moartinelli e _
Jo 5ta)g[ dell /L'/otc/ /D osta augurano a tutti una




Cala di Ferwagoste 2010

L Aperitivo dell'Hotel Posta

SetPere

La Terrina di Capriolo

con Bouquet di Insalate Croccanti all’ Agretto di Lamponi
oo

I Ravioli di Saraceno ripieni al Bitto d’ Alpe

con Crema di Patate ed Emulsione alle Bietole
Seetoe

L Hamburger di Tonno Rosso

con Patate Chips e Maionese al Pomodoro
Seee

La Granita al Prosecco

con Fragole e Menta
eet0e

Il Filettino di Vitello
con Ragu di Funghi e Tortino di Polenta

SerPere

I[ Carpaccio di Frutta Esotica
con Semifreddo al Cocco

SerPere

I Vini Consigliati:
Vino Rosso: Borgo dei Conventi — “Cabernet Franc” D.O.C. 2007
Vino Bianco: Melini — “Le Grillaie” D.0.C.G. 2008
Classico Berlucchi Cellarius Brut

Buaen Ferwagaesta!



