I Pizzoccheri della Tradizione alla Maniera del Posta
I "Cavatelli” fatti in Casa con Ragout di Coniglio
Gli Gnocchi  di Ricotta su Salsa ai Finferfi

I Ravioli con Formaggi Freschi e Trota Affumicata
con Salsa di Pomodorini Pachino e Pomodori Secchi

Gl Spaghetti a piacere

Le Pennette a piacere
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1] "Doppio Ristretto” con Canederii di Speck
La Zuppa di Verdura

La Zuppa d'Orzo Perlato

LEntrecote di Manzo alla Griglia con Burro alle EFrbe
La Costoletta di Vitello alla Milanese
La "Tagliata” di Manzo alla Rucola
1/ Guanciale di Vitello "Stracotto” con Salsa agli Scalogni
1/ Filetto di Maiale in Manto di Speck con Salsa al Pepe Verde

1/ Filetto di Salmerino alle Erbe Aromatiche

Annotazione: tutti i nostri secondi saranno serviti con Contorni
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Verdure alla Griglia con Scamorza Affumicata
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La Crem Brule alla Vaniglia "Burbon”
La Millefoglie con Crema Chantilly

I Canederii di Ricotta con Frutti di Bosco
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1] Tagliere di Salumi Nostrani con Crostone di Pane Nero e Burro al Ginepro
GIi "Sciatt” di Formaggio de "Crota” della Latteria Livigno su letto di Cicoria
1l Carpaccio di Cervo alle Erbe Aromatiche e Insalata di Porcini Tiepida
1] Salmone Marinato agli Agrumi con Bouguet dTnsalate Croccanti
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